QUINTA DO
COUQUINHO

Quinta do Couquinho RESERVA /Douro / Tinto /2018
Denominagao de Origem Controlada: DOC -Douro

CASTAS: Emregimedeprodugéointegrada, este Reservatemnasuaorigemas melhores uvas das castas
tradicionaisdaregido: TourigaNacional, TourigaFrancae Souséo, provenientesdevinhasvelhas.

VINIFICAGAO: As uvas foram vindimadas & m&o, no seu ponto ideal de maturac&o, pretendendo-se que
apresentem uma maturagao pujante, conduzindo a maiores concentragdes aromaticas e polifendlicas. A
vinificagao foi feita em lagar, com pisa a pé e fermentagdo em cubas inox, permitindo assim que os
constituintes de qualidade presentes nas peliculas das uvas, bem maduras, passassem suavemente para o
vinho, com ligeiras remontagens e maceragdes prolongadas.

ESTAGIO: Apds a fermentagdo malolactica, o vinho estagiou 12 meses em barricas de Carvalho
Francés, novas e de 1° ano

ENGARRAFAMENTO: Em Agosto de 2020

NOTAS DE PROVA: Aroma quente e cheio, com uma elegante presencga da casta Touriga Nacional,
que integra o lote. A conjugagédo com a boa madeira de Carvalho Francés realgam o mirtilo e notas de
esteva. Em boca é cheio, com um final elegante onde marcam presenca os frutos silvestres e
apontamentos florais com notas de chocolate negro. Um vinho com uma excelente estrutura, perfeita
para queijos intensos, enchidos e pratos de caca.

PARAMETROS ANALITICOS:
Teoralcodlico: 14,5 (%/v -20°)

pH: 3,63

Acidez Total: 5,5 (9/dm3 acido tartarico)
Acidez Volatil: 0,6 (g/lacido acético)
Acgucares Totais: 1,0 g/l

Contém Sulfitos

Lote: QCR18
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