
 

 

COUQUINHO 1º ENSAIO RESERVA / Douro / Blanco / 2020 

Denominación de Origen Controlado:  DOC – Douro 
 
 
VARIEDADES:  Viosinho, Rabigato y Gouveio. 

 
VINIFICACIÓN: Uvas de las zonas de Pinhal do Douro y Pinhal do Norte, 

cuyas altitudes medias rondan los 600 metros. La uva fue vendimiada a 

mano, en su punto ideal de maduración, lo que permitió una mayor 
concentración aromática, y posteriormente fue transportada en cajas de 
22 kg. Tras un despalillado total, se estrujó suavemente y luego se pasó a 
depósitos de acero inoxidable donde se realizó la fermentación a bajas 

temperaturas, con el fin de preservar el carácter varietal de las variedades 
de uva. 

 
ENVEJECIMIENTO: El lote envejeció durante 6 meses en barricas de roble 

francés. 

 
EMBOTELLADO:  Mayo 2021 

 
NOTA DE CATA: Fuerte color amarillo limón. En nariz tiene ligeras notas 

cítricas de limón con un toque ahumado de madera tostada, y ligeras 
sensaciones de vainilla y mantequilla debido a su paso por barrica. En boca, 

su acidez transmite frescura, mineralidad, con un buen carácter frutal 

asociado a un volumen de boca redondo y untuoso, con un final crujiente. 
En general, es elegante y bien estructurado, revelando una intensidad alta 

y un final largo y persistente. 

 
PARÁMETROS ANALÍTICOS: 
Grado Alcohólico:  12,0 (%/v - 20º) 
pH: 3,44 

Acidez Total: 5,6 (g/l Ácido tartárico) 

Acidez Volátil: 0,2 (g/l Ácido acético) 
Azucares Totales: 0,6 g/l 

Contiene Sulfitos 
Lote: QCBR20 

 
ENÓLOGO: Victor Rabaçal 


