
 

 

QUINTA DO COUQUINHO UNIUS RESERVA / Douro / Tinto / 2020 

Denominación de Origen Controlado:  DOC – Douro 
 
VARIEDADES:  En régimen de producción integrada, esta Reserva tiene su 

origen en las mejores uvas de variedades tradicionales de la región: Tinto 
Cão y Touriga, provenientes de los viñedos más viejos de la Quinta de 

Couquinho. 
 

VINIFICACIÓN:  La vinificación se realizó en un lagar, con pisado de pie, 

para permitir una mayor extracción polifenólica y una maceración más 
homogénea y eficaz de la uva, permitiendo así un suave paso al vino de los 

componentes presentes en sus hollejos. Este proceso de maceración se 
repite, a lo largo de la fermentación alcohólica, para maximizar todo el 

potencial de las viñas viejas, siempre a temperatura controlada. 
 

ENVEJECIMIENTO: Após a fermentação malolÁctica, o vinho estagiou 12 meses em 

barricas de Carvalho Francês, novas e de 1º ano. 
 

EMBOTELLADO:  Febrero 2023 
 

NOTA DE CATA: Color morado intenso. Aroma intenso y floral de violeta, 
combinado con frutas rojas y negras, finalizando con la combinación de 

notas de humo, cacao y frutos secos debido a su crianza en barricas de roble 
francés. En boca es pleno y voluminoso, con taninos persistentes, con final 

elegante y largo donde están presentes notas de madera tostada, humo y fruta 

negra madura. Un vino con una estructura excelente, que se puede beber ahora, 
pero con gran potencial de añejamiento. 

 
PARÁMETROS ANALÍTICOS: 
Grado alcohólico:  15 (%/v - 20º) 
pH: 3,59 

Acidez Volátil: 6,0 (g/l Ácido tartárico) 
Acidez Volátil: 0,7 (g/l Ácido acético) 

Azúcares Totales: 1,84 g/l 

Contiene Sulfitos 
Lote: QCRTR20 

 
ENÓLOGO: Victor Rabaçal 


